Torty okolicznosciowe
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»Itworz z nami swoje najslodsze wspomnienia”
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Przed Tobg katalog peten spetnionych marzen, wyjatkowych smakow
i przede wszystkim pasji, ktérg chcemy sie z Toba dzielic.

Cukiernictwo bez odbiorcy bytoby jedynie pustym rzemiostem, sztuka dla sztuki.

Kazdy tort nabiera wartosci w momencie pierwszego usmiechu na jego
widok, zdmuchniecia swieczek czy pokrojenia kawatkéw dla najblizszych.
Mamy niesamowity przywilej mogac posrednio w tym uczestniczyc i cho¢ sa
to chwile ulotne, zostajg w pamieci naszych klientow na dtugi czas. W koncu
mamy okazje by¢ czescig najwazniejszych wydarzen w zyciu, takich jak
urodziny, sluby czy oczekiwanie na dziecko.

Jestesmy szczesciarzami, bo praca jest naszg pasjg, w ktorej mozemy sie wcigz
rozwijac. Cukiernictwo mamy we krwi po naszej mamie, zatozycielce znanej
w Radzyminie i nie tylko — cukierni ,Matgosia”.

Cukiernicze Atelier Braci Roguskich jest potagczeniem tradyciji
Z NOWOCzesnoscCig, miejscem twoérczej pracy i naszym wtasnym projektem.

Oproécz tortéw tworzymy monoporcje, prawdziwe praliny i wiele innych
produktéw z dziedziny nowoczesnego cukiernictwa.

Wiasnie tym stodkim swiatem chcemy sie z Tobg dzielic, wiec mamy ogromnag
nadzieje, ze zostaniesz z namina dfuzej!
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tukasz Roguski to utytutowany Mistrz
Europy w Dekoracji Tortéw Artystycznych
Expo 2020.

Urodzony w 1995 roku. Od dziecka zwigzany
z rodzinna firmg ,,Cukiernia Matgosia”.

Mimo ukorniczonych studiéw z Filologii
Angielskiej, poszedt w slady mamy i zaczat
przygode cukiernicza.

Od 7 lat ksztattuje umiejetnosciw swojej
pracowni, ktorg prowadzi wraz z bratem.

Zainteresowanie sugarcraftingiem wzrosto e
po ukoriczonych kursach z tworzenia tortow,
modelowania figurek i z samego cukiernictwa
nowoczesnego.

Szkolit sie pod okiem najlepszych
cukiernikow: Denis Zuev, Teresa Henriques,
Stephane Leroux, Iga Sarzynska, Maciej
Wisniewski, Michat lwaniuk.

Duzo motywacji przyniosty mu udziaty Kamil Roguski, urodzony w 1986 roku,
w konkursach w dekoracji cukierniczej, ukonczyt studia magisterskie o kierunku
w ktérych zdobywat miejsca na podium. Gastronomia i Hotelarstwo.

Od najmtodszych lat zaangazowany

w rodzinng firme cukierniczg ,Cukiernia
Matgosia”. Prowadzit wlasna restauracje i sale
bankietows.

Obecnie obejmuje stanowisko dyrektora

w Cukierni Matgosia oraz wspoftworzy
Cukiernicze Atelier Braci Roguskich, bedace
artystycznym oddziatemn cukierni.

Razem z bratem rozwija rowniez restauracje
.Bajgle i Koktajle", w ktorej podawane sg
nowojorskie bajgle i nowoczesne desery.
Uczestnik wielu kurséw cukierniczych

i spotkan branzowych.

Specjalizuje sie w dekoracji tortow
Standardowych i artystycznych.

W 2020 . towarzyszyt swojemu bratu
tukaszowi Roguskiemu jako juror

w Mistrzostwach Europy w Dekoracji Tortow
Artystycznych Expo 2020. Szuka nowych
rozwigzan i ciekawostek cukierniczych,

by zaistnie¢ wsrdd najlepszych cukierni na
Mazowszu, jak i w kraju.
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Nasze realizacje
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+dkemponuj swoj smak

Wybierz rodzaj biszkoptu, Smietany i polacz je z ulubionym

nadzieniem oraz crunchem

puszysty biszkopt (waniliowy lub czekoladowy)

przetozenie delikatnym kremem na bazie Smietanki (Smietankowym
lub czekoladowym)

stodkie nadzienie owocowe: malina, wisnia, truskawka, porzeczka, owoce
lesne, marakuja (jedno nadzienie w cenie, kazde kolejne ptatne +5 zt/kg)

inne nadzienia: kajmak, Nutella, Kinder Bueno

w sezonie letnim zapraszamy do zamiawiania tortow z dodatkiem
Swiezych owocow (+5 zt/kg)

Chrupiace dodatki

v

crunch z orzechow laskowych i biatej czekolady (+5 zt/kg)
crunch z solonym karmelem (+5 zt/kg)
crunch z mlecznej czekolady (+5 zt/kg)

crunch pistacjowy z biatg czekoladg (+5 zt/kg)

crunch truskawkowo-malinowy (+5 zt/kg)




Gotowe propozycje
smakowe

v Malina z prazynka (delikatny biszkopt przetozony puszystym kremem
smietankowym z dodatkiem nadzienia malinowego i crunchu z biatej czekolady
iorzechow laskowych)

v Forrest (czekoladowy biszkopt przetozony intensywnym kremem
czekoladowym, czarng porzeczkg i niespodziankg w postaci crunchu
zmlecznej czekolady)

v Szwarcwaldzki (czekoladowy biszkopt przetoZzony jasnym kremem
sSmietankowym z dodatkiem lekko kwaskowatej wisni)

v Pistacchio (jasny biszkopt waniliowy przetozony puszystym kremem
smietankowym, nadzieniem malinowym i chrupigcg warstwag crunchu
pistacjowego)

v Chrupigca truskawka (czekoladowy biszkopt przetozony kremem
smietankowym, nadzieniem truskawkowym z dodatkiem chrupigcej
truskawkowo-malinowej warstwy)

v Mocno czekoladowy (biszkopt brownie przetozony mocno czekoladowym
ganaszem z prawdziwej belgijskiej czekolady)

v Oreo (nasz delikatny biszkopt waniliowy, przetozony kremem smietankowym
7 warstwg masy oreo)

v Rafaello (jasny biszkopt waniliowy przetozony delikatnym kremem
Smietankowym z chrupigcg warstwa kokosowego rafaello)

v Tiramisu (ciemny biszkopt kakaowy aromatyzowany kawowym nasaczeniem,
puszysty krem na bazie serka mascarpone)

v Orzechowy (jasny biszkopt waniliowy przetozony mocno orzechowym
kremem)
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> prostych krokow

do zlozenia zamodwienia:

v Zt6z zamowienie najpdzniej 3 dni przed planowang uroczystoscia lub do
srody w przypadku tortu na weekend. Pamietaj —im wczesnigj tym lepiej.
Wtedy masz pewnosc, ze zamowienie zostanie przyjete. Zastrzegamy sobie
prawo do wstrzymania zamowien w przypadku przekroczonej ilosci przyjetych
tortow.

v Okreslwage. Dajnam znac na ile 0sob przewidujesz przyjecie, a my
oszacujemy wage za Ciebie. Srednio przyjmuje sie ok. 120 g na osobe bez
dodatkowych dekoracji, ktorych waga jest dodawana osobno. Pamietaj, ze
wszystkie torty sg wykonywane recznie i ich waga moze sie wahac +/- 20%.

v Dobierz smak. Przygotowalismy dla Ciebie zestaw smakow, sposrod ktorych
mozesz wybrac ulubiong pozycje.Zachecamy do probowania nowych smakow,
ktore moga stac sie Twoimi ulubionymi!

v Wybierzrodzaj tortu. W kazdej kategoriimozesz stworzyc indywidualny
wyglad w zaleznosci od swoich upodoban. Mozliwosci jest wiele:
od klasycznego tortu na kazdg okazje po artystyczne kreacje z figurkami
i motywami przewodnimi. Pamietaj, ze nie powtarzamy tortow i nie robimy
nigdy kopii. Mozemy wzorowac sie np. zdjeciem inspiracjg, ale wg naszego
pomystu i stylu w jakim pracujemy.

v Skontaktuj sie z nami. Wybierz najwygodniejszy dla Ciebie sposob
zamowienia tortu marzen.

Punkty sprzedazowe:
ul. Weteranow 34, Radzymin
ul. Konstytucji 3 Maja 2, Radzymin

Kontakt telefoniczny:

Kawiarnia/cukiernia: 22-786-52-52122-786-61-89
(tylko torty standardowe i premium)

Profesjonalny doradca: 730 965 776 (pn-pt 8-15)

Kontakt online:
kontakt@cukiernia-malgosia.pl
formularz na naszej stronie: www.cukiernia-malgosia.pl



Standard

Klasyczny tort pasujacy do kazdej
okolicznosci —zachwyci prostota
i delikatnoscia.

Czasem mniej znaczy wieceji to witasnie
nasz tort jest potwierdzeniem tej tezy.
Kto nie kocha Klasyki!
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Waga od 1 kg
Cena od 85 zt/kg
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Dekoracja

¥ owoce sezonowe, beziki/makaroniki itp.
v kwiaty cukrowe, rézne stodkosci, napis

Wykonczenie

kremowe jasne lub czekoladowe
naked cake (tzw. nagi tort z widocznymi biszkoptami

bez przesmarowania)

v semi-naked cake (tzw. nagi tort lekko przesmarowany
kremem)

Ksztalt

v okragty

v prostokatny
v kwadratowy



Premium :

Tort dla bardziej wymagajacych,

ktorzy cenig sobie wiecej mozliwosci

w kreowaniu i réznorodnosci dekoracji. i L = ‘
|

Modne dodatki, takie jak dripping czy § -

zywe kwiaty, beda mitym dla oka i duszy

akcentem dla kazdego, kto uwielbia
piekno. Dekoracja

¥ owoce sezonowe
v kwiaty cukrowe
v beziki/makaroniki itp.

Dekoracja dodatkowo platna

kwiaty zywe (+10/15 zt/kg)
stodycze kupne (+5 zt/kg)
ztoto jadalne (+30 zt/platek)
srebro jadalne (+30 zt/ptatek)

<€ € € ¢ <

kupne dekoracje (wycena indywidualna)

) Wykonanie

v kremowe jasne, czekoladowe lub dopasowane
by a / do okolicznosci

. . v naked cake (tzw. nagi tort z widocznymi biszkoptami
bez przesmarowania)

v semi-naked cake (tzw. nagi tort lekko przesmarowany
kremem)

v mozliwy dodatkowo czekoladowy dripping jasny,
ciemny lub w kolorze

Napis

standardowy
na kostkach (+5 zt/kg)
proporczyki (+20 zt)

< € ¢ ¢

topper (wycena indywidualna)

o

Ksztalt

Wor e
s Fi

okragty

Wagaod 1,5 kg prostokatny

Cena od 90 zt/kg

serce

v
v
v kwadratowy
v
v

ksigzka
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Foto tort

Delikatny i kremowy tort, ktory daje
mozliwosc¢ przeniesienia dowolnej
grafiki na optatek w formie nadruku.

Ulubione zdjecie, motyw czy bajka moze
znalez¢ sie na Twoim torcie i stanowi¢
gtowng dekoracje!

PR LE
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Waga od 1 kg
Cena od 85 zt/kg
Optatek 10 zt/maty, 20 zt/duzy
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Dekoracja

v krem szprycowany w kolorze

¥ owoce sezonowe

v beziki/makaroniki itp.

v drobne dekoracje gotowe (np, cukrowe

samochodziki, motyiki)

Wykonczenie

v wykonczenie kremem dekoracyjnym

Ksztalt

okragty
prostokatny

kwadratowy (nalezy jednak pamietac o ksztafcie
wystanej grafiki)
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Masa
~Standard
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Elegancka wersja standardowego
tortu kremowego. Prosta dekoracja
z wieloma mozliwosciami!

Kwiaty cukrowe, pikowanie peretkami,
dowolna kolorystyka, motylkia moze
mate samochodziki? Sam wybierz lub
zdaj sie na nas.

Dekoracja

v kwiaty cukrowe, dekoracja wyciskana z form
(np. motylki, gwiazdki, kwiatki)

dowolna prosta (np. kulki)
kokarda, beziki/makaroniki, itp.

Dekoracja dodatkowo platna

v ziotojadalne (+30 zt/platek)
v srebrojadalne (+15 zt/pfatek)
v kupne lub inne dekoracje (wycena indywidualna)

Wykonczenie

v masa cukrowa (w dowolnym kolorze, gtadka,
pikowana, faktura, kolorowa, np. moro)

Napis

standardowy
na kostkach (+5 zt/kg)
proporczyki (+20 z1)

< € ¢ ¢

topper (wycena indywidualna)

Ksztalt

okragty
prostokatny

serce

v
v
v kwadratowy
v
v

pitka




ecznie robiong figurka

ze urodziny, Baby Shower oraz
preze w gronie najblizszych.

ulubiony rudy kotek to dobry
t na stodka niespodzianke.

owang do okolicznosci. [dealny na

Dekoracja

figurki proste (np. mis, piesek, kotek, jednorozec)

dekoracje rzezbione lub wyciskane z masy
cukrowej (np. gwiazdki)

drukowane motywy 2D (naklejone lub
na patyczkach)

dekoracje niejadalne (np. papierowe)
kwiaty cukrowe
beziki/makaroniki itp.

Dekoracja dodatkowo platna

< € € ¢ ¢ <

kwiaty zywe (+10/15 zt/kg)

ztoto jadalne (+30 zt/platek)

srebro jadalne (+15 zt/pfatek)

stodycze kupne (+5 zt/kg)

dripping (+5 zt/kg)

kupne lub inne dekoracje (wycena indywidualna)

Wykonczenie

masa cukrowa (gfadka, pikowana, faktura, kolorowa
np. moro, inna)

krem dekoracyjny (gfadki, karbowany, ombre,
nierdwnomierny, inny)

Napis

< € ¢ ¢

standardowy

na kostkach (+5 zt/kg)
proporczyki (+20 z1)

topper (wycena indywidualna)

Ksztalt

v
v
v
v
v

okragty
prostokatny
kwadratowy
serce

inny
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Art Cake

Figurka z bajki lub ulubione motywy

z dnia codziennego. Oryginalne

i nieszablonowe dekoracje sprawig,

ze tort bedzie wyjatkowy i dopasowany
do konkretnej osoby.

Przenies na tort pasje lub ulubionego
bohatera z bajki i zapamietaj te chwile
na dtuzej.

B a4 o
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Waga od 2 kg

Cenaod 115 zt/kg
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Dekoracja

figurki proste (np. Psi Patrol, Myszka Miki, postacie
7 bajek)

skomplikowane dekoracje recznie rzezbione,
recznie wyciskane ksztatty (np. trawa, ogien)

recznie rzezbione dodatki (np. prezenty, akcesoria,
gwiazdki, logo, itp.)
nieszablonowe dekoracje (wg. uznania)

drukowane motywy 2D (naklejone lub
na patyczkach)

kwiaty cukrowe
beziki/makaroniki itp.

Dekoracja dodatkowo platna

< € € ¢ ¢

kwiaty zywe (+10/15 zt/kg)

ztoto jadalne (+30 zt/pfatek)

srebro jadalne (+15 zt/pfatek)

stodycze kupne (+5 zt/kg)

kupne lub inne dekoracje (wycena indywidualna)

Wykonczenie

v

masa cukrowa (gfadka, pikowana, faktura, kolorowa
np. moro, inna)

Napis

< € ¢ ¢

standardowy

na kostkach (+5 zt/kg)
proporczyki (+20 zt)

topper (wycena indywidualna)

Ksztalt

< € ¢ ¢

okragty
prostokatny
kwadratowy
inny



Exclusive

Tort, przy ktérym mozna pusci¢ wodze
fantazji. Ulubiona postac lub recznie
rzezbiona podobizna solenizanta
zaskocza wszystkich i stang sie
niezapomniang atrakcja.

Czekamy na nieszablonowe pomysty
i wyjgtkowe projekty!

4
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Waga od 2,5 kg
Cena od 135 zt/kg

Dekoracja

v

recznie rzezbione figurki (np. ludzie, trudne postacie
z bajek, kilka dowolnych figurek)

skomplikowane dekoracje rzezbione recznie

recznie rzezbione dodatki (takie jak: akcesoria,
gwiazdki, logo, trawa, ogier itp.)

nieszablonowe dekoracje (wg. uznania dekoratora
lub potrzeb)

drukowane motywy 2D (naklejone lub na
patyczkach)

beziki/makaroniki itp.
kwiaty cukrowe

Dekoracja dodatkowo platna

€< € ¢ ¢ ¢

kwiaty zywe (+10/15 zt/kg)

ztoto jadalne (+30 zt/platek)

srebro jadalne (+15 zt/ptatek)

stodycze kupne (+5 zt/kg)

kupne lub inne dekoracje (wycena indywidualna)

Wykonczenie

v

masa cukrowa (gfadka, pikowana, faktura, kolorowa
np. moro, inna)

Napis

< € ¢ <

standardowy

na kostkach (+5 zt/kg)
proporczyki (+20 z1)

topper (wycena indywidualna)

Ksztalt

v
v
v
v

okragty
prostokatny
kwadratowy
inny
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Art Cake 3D

W0z strazacki strazaka Sama lub
wymarzony samochod osoby
obdarowywanej w catosci do pokrojenia
i zjedzenia?

Tort 3D to jednoczesnie tort i figurka,
ktora skrywa stodkie wnetrze.

Dekoracja

recznie rzezbione dodatki (takie jak: akcesoria,
gwiazdki, logo, trawa, ogien itp.)

nieszablonowe dekoracje (wg. uznania dekoratora
lub potrzeb)

drukowane motywy 2D (naklejone lub na
patyczkach)

beziki/makaroniki itp.
kwiaty cukrowe

Dekoracja dodatkowo platna

€< € € € ¢ ¢ <

recznie rzezbione figurki

figurka prosta lub skomplikowana

kwiaty zywe (+5/10 zt/kg)

ztoto jadalne (+30 zt/ptatek)

srebro jadalne (+15 zt/pfatek)

stodycze kupne (+5 zt/kg)

kupne lub inne dekoracje (wycena indywidualna)

Wykonczenie

v

masa cukrowa (gfadka, pikowana, faktura, kolorowa
np. moro, inna)

Napis

< € ¢ ¢

standardowy

na kostkach (+5 zt/kg)
proporczyki (+20 z1)

topper (wycena indywidualna)

Ksztalt

v

wycena indywidualna w zaleznosci od rodzaju
i skomplikowania ksztattu



Torty

. okolicznosciowe

"
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Dopasuj swoj tort do wyjatkowej okazji.

Przy sktadaniu zamoéwienia wybierz
kategorie jaka najbardziej Ci odpowiada
i poinformuij, ze tort ma by¢ na przyktad
na chrzest lub komunie.

My zajmiemy sie resztg, dodajac
dekoracje w danym motywie.

Jezeli masz swoj pomyst—podziel sie
nim z nami i wspolnie stworzymy Twoj
tort marzen.
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Torty musowe

Wyjatkowy tort stworzony od podstaw
przez naszych mistrzow.

Aksamitne musy ze starannie
dobranymi dodatkami sprawdzg sie dla
0sob bardzo wymagajgcych.

Cenaindywidualna

Dekoracja

v recznie robione figurki z masy cukrowej
lub czekolady

v dodatkijadalne lub niejadalne (dekoracje
z czekolady, makaroniki, beziki, kwiaty itp.)

v dowolna

Wykonczenie

v glaze (btyszczaca polewa w dowolnym kolorze)
v struktura zamszu (w dowolnym kolorze)

Skladniki

v musowy tort wykonany z najlepszej jakosci
skfadnikow (takich jak: belgijska czekolada, 100%
puree owocowe, naturalne dodatki spozywcze)

Smak

v smak tortu ustalany jest wedtug sezonu
(przyktadowe smaki: mus pistacjowy z galaretka
malinowa i crunchem pistacjowym lub mus z palonej
biatej czekolady, galaretka mango i ptynnym
kajmakiem)



Torty

weselne

Wyjatkowe wydarzenia, wymagaja
wyjatkowej oprawy”

W swojej ofercie posiadamy réwniez
torty weselne wykonywane na
indywidualne zamowienie.

Marzysz o idealnym torcie na jednag

z najpiekniejszych chwil w Waszym
zyciu? Skontaktuj sie z nami,

a profesjonalny doradca pomoze

w zaplanowaniu dekoracji dopasowanej
do przewodniego motywu wesela lub
stylu jaki najbardziej lubicie.

Tel. 730 965 776 (pon.-pt. 8-15)
kontakt@cukiernia-malgosia.pl

I

Co musisz wiedzieé

v

zamowienie na tort weselny najlepiej ztozy¢ nie
pozniej niz miesigc przed planowanym przyjeciem
(im wczesniej tym lepiej —wtedy masz pewnosc,

ze zamowienie zostanie przyjete — zastrzegamy
sobie prawo do wstrzymania zamodwien w przypadku
przekroczonejilosci przyjetych tortéw)

na Panstwa zyczenie mozliwe jest zamowienie
wybranych smakoéw w postaci mini torcikow do
odbioru w naszej cukierni (cena 50 zt/kg za jedna
probke smakowa o wadze ok. 0,5 kg)

menu smakow dostepne w naszym podstawowym
katalogu tortow okolicznosciowych

torty weselne wykonywane sg w naszej pracowni

z najwiekszg starannoscia

sugerujac sie ogolng koncepcja wesela, wystrojem
czy podestanym zdjeciem stworzymy WASZ
wymarzony tort
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PRODUKCJA ul. Weteranow 34, Radzymin, tel. 22 786 61 89
KAWIARNIA ul. Konstytucji 3 Maja 2, Radzymin, tel. 22 786 52 52

www.cukiernia-malgosia.pl






