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~Stworz z nami swoje najstodsze wspomnienia”

TORTY
WESELNE

Przed Toba katalog peten spetnionych
marzen, wyjgtkowych smakow i przede
wszystkim pasiji, ktorg chcemy sie

z Tobg dzieli¢.

Cukiernictwo bez odbiorcy bytoby jedynie
pustym rzemiostem, sztukg dla sztuki.

Kazdy tort nabiera wartosci w momencie
pierwszego usmiechu na jego widok,
zdmuchniecia swieczek czy pokrojenia
kawatkow dla najblizszych. Mamy
niesamowity przywilej mogac posrednio

w tym uczestniczyc¢ i choc sa to chwile ulotne,
zostajg w pamieci naszych klientow na dtugi
czas. W koncu mamy okazje by¢ czescig
najwazniejszych wydarzen w zyciu, takich jak
urodziny, sluby czy oczekiwanie na dziecko.

Jestesmy szczesciarzami, bo praca jest
naszg pasja, w ktoref mozemy sie wcigz
rozwijac. Cukiernictwo mamy we krwi

po naszej mamie, zatozycielce znanej

w Radzyminie i nie tylko — cukierni ,Matgosia”.

Pracownia tortow Cukierni Matgosia jest
potgczeniem tradycji znowoczesnoscia,
miejscem twodrczej pracy i naszym witasnym
projektem.

Oprocz tortéw tworzymy monoporcje,
prawdziwe praliny i wiele innych produktow
z dziedziny nowoczesnego cukiernictwa.

Wtasnie tym stodkim swiatem chcemy sie
z lobg dzielic, wiec mamy ogromng nadzieje,
ze zostaniesz z namina dfuzej!
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C PROGTUCH KROKOW
DO ZLOZENIA ZAMOWIENIA:

v ZtOZCIE ZAMOWIENIE
NAJPOZNIEJ MIESIAC
PRZED PLANOWANA
UROCZYSTOSCIA.
Pamietajcie —im wczesniej
tym lepiej. Wtedy macie
pewnosc, ze zamowienie
zostanie przyjete.
Zastrzegamy sobie prawo
do wstrzymania zamowien
w przypadku przekroczonej
ilosci przyjetych tortow.

v OKRESLCIE WAGE.
Prosimy o informacje na
ile 0sob przewidywane jest
przyjecie, a my oszacujemy
wage za Was. Srednio
przyjmuje sie ok. 100-120 g
na osobe bez dodatkowych
dekoracji, ktorych waga
Jjest dodawana osobno.
Pamietajcie, ze wszystkie
torty sg wykonywane
recznie i ich waga moze sie
wahac +/- 20%.

v DOBIERZCIE SMAK.
Przygotowalismy dla
Was zestaw smakow,
sposrod ktorych mozecie
wybrac ulubiong pozycje.
Zachecamy do zamowienia
torcikow degustacyjnych,
zeby upewnic sie, ze dany
smak to ten jedyny. Zeby
ztozy¢ zamowienie prosimy
o wiadomosc mailowg lub
kontakt telefoniczny!

v WYBIERZCIE RODZAJ TORTU. W kazdej kategoriimozecie
stworzyc indywidualny wyglad w zaleznosci od swoich
upodoban. Mozliwoscijest wiele —od klasycznego tortu
pasujgcego do kazdeqgo przyjecia, przez lekki tort z kwiatami,
az po artystyczne kreacje z motywami przewodnimi. BOHQO,
GLAMOUR czy KLASYKA GATUNKU? Jesli nie jestescie pewni,
zdajcie sie na nas, @ we wszystkim Wam pomozemy.

Punkty sprzedazowe:

ul. Weteranoéw 34,
Radzymin

ul. Konstytuciji 3 Maja 2,
Radzymin

Kontakt telefoniczny:

Kawiarnia/cukiernia:
22-786-52-52i22-786-61-89
(tylko torty standardowe

i premium)

Profesjonalny doradca:
730965 776 (pn-pt 8-15)
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v SKONTAKTUJCIE SIE
Z NAMI. Wybierzcie
najwygodniejszy dla siebie
SpOSOb zamowienia
tortu marzen.

Kontakt online:

kontakt@cukiernia-malgosia.pl

formularz na naszej stronie:
www.cukiernia-malgosia.pl



DOSTAWA

Przy tortach weselnych lub innych okolicznosciach mozliwa jest dostawa
w profesjonalnych warunkach.

Dowoz wyceniany jest indywidualnie w zaleznosci od ilosci kilometrow.
Cena wynosi 3 zt/km liczone w dwie strony z Radzymina.

Dane potrzebne przy sktadaniu zaméwienia

v datawesela

v miejsce, w ktorym odbywa sie wesele

v rodzajtortu (wybdr z katalogu)

v smak

v waga/ liczba gosci

v ksztatt —okragty, kwadratowy, prostokatny, pietrowy

v motyw, kolorystyka, uwagi, zmiany — torty z naszej oferty,
zdjecie w zatgczniku, opisany wtasny pomyst

v napis natorcie
v ilos¢rac

v imieinazwisko osoby zamawiajgcej
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GHOMPONUJ SWOJ SMAK

Wybierz rodzaj biszkoptu, Smietany i potacz je z ulubionym
nadzieniem oraz crunchem
v puszysty biszkopt (waniliowy lub czekoladowy)

v przetozenie delikatnym kremem na bazie Smietanki
(Smietankowym lub czekoladowym)

v stodkie nadzienie owocowe: malina, wisnia, truskawka, porzeczka, owoce
lesne, marakuja (jedno nadzienie w cenie, kazde kolejne ptatne +5 zt/kg)

v inne nadzienia: kajmak, Nutella, Kinder Bueno

v w sezonie letnim zapraszamy do zamiawiania tortéw z dodatkiem
Swiezych owocoéw (+5 zt/kg)

Chrupiace dodatki

v crunch z orzechéw laskowych i biatej czekolady (+5 zt/kg)
v crunch z solonym karmelem (+5 zt/kg)
v crunch z mlecznej czekolady (+5 zt/kg)

v crunch pistacjowy z biatg czekolada (+5 zt/kg)

v crunch truskawkowo-malinowy (+5 zt/kg)
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v MALINA Z PRAZYNKA (delikatny biszkopt
przetozony puszystym kremem smietankowym
z dodatkiem nadzienia malinowego i crunchu
Z biatej czekolady i orzechow laskowych)

v FORREST (czekoladowy biszkopt przetozony

intensywnym kremem czekoladowym, czarng

< e porzeczka i niespodziankg w postaci crunchu
7z mlecznej czekolady)

v SZWARCWALDZKI (czekoladowy biszkopt
przetozony jasnym kremem smietankowym
z dodatkiem lekko kwaskowatej wisni)

v PISTACCHIO (jasny biszkopt waniliowy
przetozony puszystym kremem smietankowym,
nadzieniem malinowym i chrupigcg warstwa
crunchu pistacjowego)

v CHRUPIACA TRUSKAWKA (czekoladowy
biszkopt przetozony kremem smietankowym,
nadzieniem truskawkowym z dodatkiem
chrupigcej truskawkowo-malinowej warstwy)

v MOCNO CZEKOLADOWY (biszkopt brownie
przetozony mocno czekoladowym ganaszem
z prawdziwej belgijskiej czekolady)

v OREO (nasz delikatny biszkopt waniliowy,
przetozony kremem smietankowym z warstwag
masy oreo)

v RAFAELLO (jasny biszkopt waniliowy przetozony
delikatnym kremem smietankowym z chrupigcg
warstwag kokosowego rafaello)

v TIRAMISU (ciemny biszkopt kakaowy
aromatyzowany kawowym nasgczeniem,
puszysty krem na bazie serka mascarpone)




na naszej stronie

wiecej realizacji znajdziesz
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Dekoracja

v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v

napis

kwiaty cukrowe (+5/10z1/kg)

owoce sezonowe (+5/10zt/kg)

kwiaty zywe (+10/15 zt/kg)

stodycze kupne (+5 zt/kg)

ztoto jadalne (+30 zt/ptatek)

srebro jadalne (+15 zt/pfatek)
beziki/makaroniki itp (wycena indywidualna)
kupne dekoracje (wycena indywidualna)
topper (wycena indywidualna)

inne

Wykonczenie

v ciemny lub jasny biszkopt
v krem $Smietankowy

Ksztatt
Cena od 105 zt/kg

v okragty
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Cena od 105 zt/kg
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Dekoracja

v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v

napis

kwiaty cukrowe (+5/10zt/kg)

owoce sezonowe (+5/10zt/kg)

kwiaty zywe (+10/15 zt/kg)

stodycze kupne (+5 zt/kg)

ztoto jadalne (+30 zt/pfatek)

srebro jadalne (+15 zt/pfatek)
beziki/makaroniki itp (wycena indywidualna)
kupne dekoracje (wycena indywidualna)
topper (wycena indywidualna)

inne

Wykonczenie

v
v
v

ciemny lub jasny biszkopt
krem Smietankowy
dripping jasny/ciemny/kolor (+5 zt/kg)

Ksztatt

v

okragty



Cena od 105 zt/kg
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Dekoracja

v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v

napis

kwiaty cukrowe (+5/10z1/kg)

owoce sezonowe (+5/10zt/kg)

kwiaty zywe (+10/15 zt/kg)

stodycze kupne (+5 zt/kg)

ztoto jadalne (+30 zt/pfatek)

srebro jadalne (+15 zt/pfatek)
beziki/makaroniki itp (wycena indywidualna)
kupne dekoracje (wycena indywidualna)
topper (wycena indywidualna)

inne

Wykonczenie

< € € ¢ ¢ <

gtadkie kremowe

karbowane

nierbwnomierne

kolorowe np. ombre

dripping jasny/ciemny/kolor (+5 zt/kg)
inne

Ksztatt

v
v
v

okragty
kwadratowy
inny
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Cenaod 110 zt/kg

Dekoracja

€ € € € € € ¢ ¢ ¢ ¢

obwoddka z masy cukrowej

wyciskana z form (np. motylki, gwiazdki, kwiatki)
kwiaty cukrowe (wycena indywidualna)

kokarda

kwiaty zywe (+10/15 zt/kg)

ztoto jadalne (+30 zt/ptatek)

srebro jadalne (+15 zt/pfatek)

dowolna prosta np. kulki (wycena indywidualna)
beziki/makaroniki itp. (wycena indywidualna)

kupne lub rzezbione dekoracje (wycena
indywidualna)

topper (wycena indywidualna)

Wykonczenie

v

masa cukrowa (w dowolnym kolorze)
gtadkie, pikowane, faktura, kolorowe,
np. moro, inne (+5 zt/kg)

Ksztatt

v
v
v

okragty
kwadratowy
inny
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Jesli zaden tort z naszej oferty
nie pasuje do Waszej koncepcji
= NIC STRACONEGO.

Mamy za soba wiele indywidualnych
projektow. Tort w ksztatcie serca, na stelazu
z oddzielnymi pigtrami, tort babeczkowy czy
z monoporcji —jestesmy cukiernig od zadan
specjalnych i takie indywidualne projekty
bardzo nas ciesza.

Jesli chcielibyscie omowic swojg koncepcje,
prosimy o kontakt mailowy lub telefoniczny
z naszym profesjonalnym doradca.
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Jesliinteresujg Was inne stodkosci z naszej
cukierni, ktére mogtyby znalez¢ sie
na stodkim stole — prosimy o kontakt.

Wyslemy oferte na ciasta, ciasteczka iinne
produkty, ktore zaskoczg goscii ostodza
im wesele.

Zapraszamy do kontaktu mailowego
lub telefonicznego.



PRODUKCJA ul. Weteranow 34, Radzymin, tel. 22 786 61 89
KAWIARNIA ul. Konstytucji 3 Maja 2, Radzymin, tel. 22 786 52 52

www.cukiernia-malgosia.pl




